
多彩なメニューから お好きに選んで、組み合わせ自由。

テイクアウト＆デリバリー
「お弁当」「サンドウィッチ」「パーティープレート」

ご家族や親しい方々とのお集まりや会議・研修のランチなど。

ご自宅やオフィスなど場所を問わずに、お好きなスタイルでホテルのお料理がお楽しみいただけます。

＊掲載されているメニューや内容、料金については 2025 年 8 月現在のものです。

諸事情により予告なしに変更させていただく場合がございます。

オンラインでも

ご注文承り中！

事前決済もＯＫ



トマトとモツァレラチーズの

カプレーゼ バジルソース

4,500 円 注文番号 PP-01
8～10 名様分 30×30cm

2,700 円 注文番号 HP-01
3～4 名様分 25×25cm

乳を含む

グリルベーコンシーザーサラダ

2,000 円 注文番号 PP-03
8～10 名様分 30×30cm

1,200 円 注文番号 HP-03
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、豚肉、大豆、りんごを含む

コブサラダ

ツナ、海老、アボカド、ミニトマト、コーン、他

4,000 円 注文番号 PP-04
8～10 名様分 30×30cm

2,400 円 注文番号 HP-04
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、海老、大豆を含む

カナッペ取り合わせ

スモークサーモン＆チーズ、海老＆アボカド、

玉子＆アンチョビオリーブ、生ハム＆フルーツ、他

5,000 円 注文番号 PP-05
8～10 名様分 30×30cm

3,000 円 注文番号 HP-05
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、海老、さけ、豚肉、鶏肉、大豆、オレンジを含む



ミニキッシュ取り合わせ

生ハム＆ポテト、海老、ブロッコリー、きのこ、ミニトマト

4,500 円 注文番号 PP-06
8～10 名様分 30×30cm

2,700 円 注文番号 HP-06
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、海老、豚肉、大豆を含む

ズワイガニ、海老、小柱、イカの

パスタサラダ ミモザ風

4,000 円 注文番号 PP-07
8～10 名様分 30×30cm

2,400 円 注文番号 HP-07
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、カニ、海老、いかを含む

生ハムと柑橘類のサラダ

フレンチドレッシング

3,200 円 注文番号 PP-08
8～10 名様分 30×30cm

1,900 円 注文番号 HP-08
3～4 名様分 25×25cm

卵、豚肉、オレンジ、大豆を含む

トルティーヤロール

ローストビーフ、タンドリーチキン

4,800 円 注文番号 PP-09
8～10 名様分 30×30cm

2,800 円 注文番号 HP-09
3～4 名様分 25×25cm

乳、小麦、バナナ、牛肉、鶏肉、大豆、りんごを含む



海の幸のサラダ 香草マヨネーズ

5,200 円 注文番号 PP-11
8～10 名様分 30×30cm

3,200 円 注文番号 HP-11
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、海老、さけ、大豆、りんごを含む

ミックスサンドウィッチ

ハム、トマト、キュウリ、玉子、スモークサーモン

3,000 円 注文番号 PP-13
8～10 名様分 30×30cm

1,800 円 注文番号 HP-13
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、海老、さけ、豚肉、大豆を含む

ポークカツサンド

4,000 円 注文番号 PP-14
8～10 名様分 30×30cm

2,400 円 注文番号 HP-14
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、豚肉、大豆、りんご、牛肉を含む

海老とサーモンの生春巻き

スイートチリソース

4,200 円 注文番号 PP-10
8～10 名様分 30×30cm

2,500 円 注文番号 HP-10
3～4 名様分 25×25cm

海老、さけを含む



ミニハンバーガー

ハンバーガー、海老バーガー

5,000 円 注文番号 PP-15
8～10 名様分 30×30cm

3,000 円 注文番号 HP-15
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、海老、牛肉、豚肉、大豆、りんごを含む

３種ソーセージと若鶏の唐揚げ

粒マスタードとレモン添え

4,400 円 注文番号 PP-16
8～10 名様分 30×30cm

2,600 円 注文番号 HP-16
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、豚肉、鶏肉、大豆を含む

ピンチョス盛り合わせ
カプレーゼ、ビーフトルティーヤロール、

海老アボカドカナッペ、きのこのミニキッシュ

4,400 円 注文番号 PP-17
8～10 名様分 30×30cm

2,600 円 注文番号 HP-17
3～4 名様分 20×20cm

乳、小麦、卵、牛肉、海老、バナナ、大豆、りんごを含む

ミックスサラダプレート

海の幸のサラダ、生ハムとサーモンの生春巻き、

3,700 円 注文番号 PP-18
8～10 名様分 30×30cm

2,100 円 注文番号 HP-18
3～4 名様分 20×20cm

乳、豚肉、海老、タコ、さけ、大豆を含む



ビーフシェフピラフ

3,000 円 注文番号 PP-20
8～10 名様分 30×30cm

1,800 円 注文番号 HP-20
8～10 名様分 20×20cm

乳、牛肉、大豆、鶏肉を含む

シーフードシェフピラフ

3,000 円 注文番号 PP-19
8～10 名様分 30×30cm

1,800 円 注文番号 HP-19
3～4 名様分 20×20cm

乳、小麦、海老、カニ、さけ、大豆を含む

ミニハンバーグ

きのこ入りデミグラスソース

4,800 円 注文番号 PP-22
8～10 名様分 30×30cm

3,000 円 注文番号 HP-22
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、牛肉、鶏肉、豚肉、大豆、ゼラチンを含む

国産牛ホホ肉の赤ワイン煮込み

マッシュポテト添え

11,000 円 注文番号 PP-41
8～10 名様分 30×30cm

6,600 円 注文番号 HP-41
3～4 名様分 25×25cm

乳、小麦、牛肉、鶏肉、大豆を含む



豪州産ビーフリブアイの

ステーキサラダ

6,000 円 注文番号 PP-24
8～10 名様分 30×30cm

3,600 円 注文番号 HP-24
3～4 名様分 25×25cm

小麦、牛肉、オレンジ、大豆を含む

シーフードミックスフライ

カニ爪、海老、カラマリ、サーモン、帆立貝

8,500 円 注文番号 PP-25
8～10 名様分 30×30cm

4,200 円 注文番号 HP-25
3～4 名様分 25×25cm

卵、小麦、海老、カニ、イカ、さけ、大豆を含む

サーモンの香草パン粉焼き

トマトクリームソース

5,200 円 注文番号 PP-26
8～10 名様分 30×30cm

3,100 円 注文番号 HP-26
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、さけ、大豆を含む

阿波尾鶏ムネ肉ミラノ風カツレツ

フレッシュトマトのケッカソース

4,000 円 注文番号 PP-27
8～10 名様分 30×30cm

2,300 円 注文番号 HP-27
3～4 名様分 25×25cm

乳、卵、小麦、鶏肉、大豆を含む



アンガスビーフステーキ＆フリッツ

9,000 円 注文番号 PP-29
8～10 名様分 30×30cm

5,400 円 注文番号 HP-29
3～4 名様分 25×25cm

小麦、乳、牛肉、大豆を含む

ポークのコルドンブルー風

リヨネーズポテト添え

3,800 円 注文番号 PP-30
8～10 名様分 30×30cm

2,300 円 注文番号 HP-30
3～4 名様分 25×25cm

乳、小麦、豚肉、卵、大豆を含む

阿波尾鶏モモ肉のハーブロースト

焦がしニンニク醤油ソース

7,000 円 注文番号 PP-31
8～10 名様分 30×30cm

4,200 円 注文番号 HP-31
3～4 名様分 25×25cm

小麦、鶏肉、大豆、牛肉、りんご、ゼラチンを含む

国産牛ローストビーフ

赤ワインソース

12,000 円 注文番号 PP-32
8～10 名様分 30×30cm

7,200 円 注文番号 HP-32
3～4 名様分 25×25cm

乳、牛肉、大豆、鶏肉を含む



にぎり寿司取り合わせ

海老、帆立貝、アナゴ、サーモン、イクラ、

アオリイカ、真鯛、マグロ

8,000 円 注文番号 PP-34

8～10 名様分 30×30cm

海老、さけ、イクラ、イカ、小麦を含む

押し寿司・太巻き寿司取り合わせ

海老、サーモン、アナゴの押し寿司

海老、穴子、玉子、椎茸、干瓢の太巻き寿司

6,000 円 注文番号 PP-35

8～10 名様分 30×30cm

卵、海老、さけ、小麦を含む

ロール寿司取り合わせ

ソフトシェルクラブ、サーモン＆クリームチーズ、

ベジタブル、アナゴ＆キュウリ

6,000 円 注文番号 PP-33

8～10 名様分 30×30cm

乳、卵、海老、カニ、さけ、ゴマ、小麦を含む

天むす グランドパレス風

特製出汁にくぐらせた海老天婦羅をおむすびに仕立てました。

3,000 円 注文番号 PP-37

8～10 名様分 30×30cm

卵、小麦、海老を含む　大豆油使用



アグネス・ペストリーブティック

ミニケーキ取り合わせ
ショートケーキ、モンブラン、チーズケーキ、

ショコラクラシック

5,000 円 注文番号 PP-39

8～10 名様分 30×30cm

小麦、卵、乳、アーモンドを含む

アグネス・ペストリーブティック

ロールケーキ取り合わせ
トライフル、抹茶黒蜜、ショコラキャラメル、いちご

3,800 円 注文番号 PP-40

8～10 名様分 30×30cm

小麦、卵、乳、オレンジ、バナナ、キウイ、アーモンドを含む

季節のフレッシュフルーツ

6,000 円 注文番号 PP-38

8～10 名様分 30×30cm

オレンジ、キウイを含む

アグネス・ペストリーブティック

オーダーケーキ

お誕生日などのお祝い、大切な方へのプレゼントと

してホールケーキをご注文いただけます。お弁当や

パーティープレートと一緒にお届けいたしますの

で、併せてお申し込みください。

詳しくはホームページ、もしくはオーダーケーキパ

ンフレットをご覧ください。



パーティープレート BOX
前菜からメインディッシュまで、パーティーメニューをおひとり様専用 BOX にまとめました。

パーティープレート BOX A 11,000 円　　注文番号 PX-01

１段目：

【メニュー例】

コールドミート２種とチーズタルト、 スモークサーモンの生春巻き、 生ハムとブリニ、　鴨のロースト、

プティトマトとモツァレラのカプレーゼ、 彩鶏とトリュフのガランティーヌ、 海老とオレンジのマリネ、

帆立貝のスモークとピクルス、 イカとタコのエスカベッシュ、

２段目： シーフードミックスグリル アメリケーヌソース

３段目： 国産牛のローストビーフ ヴァンルージュソース

3 段／1 人前 21×21×16cm

季節に合わせてメニュー内容を変更しております。

卵、乳、小麦、海老、イカ、オレンジ、牛肉、鶏肉、豚肉、さけ、大豆、りんごを含む



パーティープレート BOX B 8,800 円 注文番号 PX-02

１段目：

【メニュー例】

コールドミート２種とチーズタルト、 プティトマトとモツァレラのカプレーゼ、 鴨のロースト、

ズワイガニのパスタサラダ、 スモークサーモンの生春巻き、 海老とオレンジのマリネ、　野菜のピクルス、

イカとタコのエスカベッシュ、 生ハムとブリニ

２段目： サーモンのペルシャード トマトクリームソース、 シーフードミックスフライ レモンとタルタル

３段目： アンガスビーフのステーキサラダ 和風オニオンドレッシング

3 段／1 人前 21×21×16cm ＊季節に合わせてメニュー内容を変更しております。

卵、乳、小麦、海老、カニ、イカ、オレンジ、牛肉、鶏肉、豚肉、さけ、大豆、りんご、ごまを含む

パーティープレート BOX C 6,000 円 注文番号 PX-03

１段目：

【メニュー例】

コールドミート２種とチーズタルト、 プティトマトとモツァレラのカプレーゼ、 鴨のロースト、

ズワイガニのパスタサラダ、 スモークサーモンの生春巻き、 海老とオレンジのマリネ、　野菜のピクルス、

イカとタコのエスカベッシュ、 生ハムとブリニ

２段目： サーモンのペルシャード トマトクリームソース、 ポークロースのマスタード焼き マデラソース

2 段／1 人前 21×21×11cm ＊季節に合わせてメニュー内容を変更しております。

卵、乳、小麦、海老、イカ、オレンジ、牛肉、鶏肉、豚肉、さけ、大豆、りんご、ごまを含む



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

◎すべて冷蔵にてお渡しいたします。当日お渡し後は必ず早めにお召し上がりください。 
消費期限はお渡し日当日、お渡し時間から 4 時間以内とさせていただきます。 

◎お渡し日の２日前よりキャンセル料が発生いたしますのでご注意ください。 
（お渡し日の 2 日前は金額の 25％、前日は金額の 50％、当日は金額の 100％となります） 

◎商品の性質上、取り換え、キャンセル、お渡し日の変更、ご返金は固くお断りいたします。 

◎季節の食材を厳選し、手作りにてご用意しておりますので、季節に合わせてお献立内容・メニュー内容を変更しております。 
このため掲載写真と内容が異なる場合がございます。 

◎お支払い方法は下記よりお選びいただけます。 
ご利用実績のある法人・団体： 請求書払い（後日精算）・当日払い・事前入金（各種決済） 
初回ご利用の法人・団体： 当日払い・事前入金（各種決済） 
個人のお客様： 当日払い・事前入金（各種決済） 

 
◎商品は 2025 年 8 月時点の内容であり、掲載料金は税込み表記です。諸事情により予告なしに変更させていただく場合がございます。 

 
◎すべて国産米を使用しております。また産地や銘柄を明記している食材についても諸事情により変更となる場合がございます。 

２日前までにお申込みください。 

ホテルホームページより 24 時間いつでもご注文。 
事前決済もご利用可能です。 www.gphotel.jp 
TEL 088-626-1111（9:00～21:00） FAX 088-626-4565 

ホテルにご来店 10:00～20:00 
おひとつからお気軽にご注文いただけます。2F フロントにてお渡しいたします。 

ご配送・お届け 11:00～19:00 
配送エリア毎に無料配送基準となる合計金額が設定されています。 

 
合計 15,000 円以上： 徳島市 

 
合計 30,000 円以上： 鳴門市、松茂町、北島町、藍住町、板野町、石井町、小松島市 

 
合計 50,000 円以上： 佐那河内村、勝浦町、上板町、阿波市（吉野町・土成町）、 

吉野川市（鴨島町・川島町）、神山町（阿野地区・神領地区・鬼籠野地区）、 
阿南市（羽ノ浦町・那賀川町・富岡地区・中野島地区・宝田地区・ 
長生地区・見能林地区・大野地区） 

 
合計 50,000 円以上＋高速料金（往復） 

： 吉野川市（山川町）、阿波市（阿波町、市場町）、美馬市（脇町、穴吹町） 
 

※ご配送基準合計金額に満たない場合は配送料として 5,000 円を別途申し受けます。 
※上記エリア以外の配送は承っておりませんのでご了承ください。 
※年末年始などの繁忙期や、予約状況により配達をお受けできない場合がございますのでご了承ください。 



www.gphotel.jp
ご注文は TEL、FAX、ホームページから承ります。

ホームページからのご予約の場合、事前決済もご利用いただけます。

〒770-0831 徳島市寺島本町西 1-60-1 TEL 088-626-1111 FAX 088-626-4565




